Ayam segar yang
slap menjaga
kualitas bisnis
Anda

Pasokan ayam segar/frozen, higienis, dan

berkualitas untuk kebutuhan wholesale.
WhatsApp - +62 821-1548-9742




KETENANGAN DI SETIAP PENGIRIMAN

Pasokan yang konsisten, dari hulu
hingga ke tangan Anda

Setiap pesanan dirancang untuk menjaga mutu sejak diproses hingga diterima dan siap
digunakan di dapur bisnis Anda.

Segar dan higienis Rantai pendingin Fleksibel untuk
bisnis

Diproses dengan Kualitas dijaga dalam

standar kebersihan suhu optimal hingga Tersedia dalam

tinggi dan tanpa proses pengiriman. kemasan per kg, per

pengawet. ekor, vacuum pack,

hingga bulk pack.




KATEGORI O1 - FRESH & WHOLE CHICKEN

Fresh & Whole Chicken untuk kebutuhan harian

Mulai dari ayam utuh hingga potongan utama, semua disiapkan agar dapur bisnis bekerja lebih cepat dan rapi.

KARKAS UTUH PAHA PENTUL SAYAP

Bersih tanpa kepala, ceker, dan jeroan. Daging tebal dengan tekstur kokoh. Sudah dipotong rapi untuk restoran dan katering.



KATEGORI O1 - FRESH & WHOLE CHICKEN

Fresh & Whole: pilihan potongan untuk kebutuhan harian

Potongan pilihan untuk melengkapi kebutuhan olahan dapur bisnis.

WING STICK TIKBON KULIT

Potongan sayap untuk pilihan olahan ayam. Potongan ayam untuk kebutuhan olahan harian. Kulit ayam untuk kebutuhan olahan.



KATEGORI O1 - FRESH & WHOLE CHICKEN

Potongan lain untuk kebutuhan dapur

|
Produk pilihan untuk melengkapi persiapan dan olahan ayam di dapur bisnis.

KERONGKONGAN/TULANG DADA (TLD) TULANG PAHA (TLP)

Potongan tulang ayam untuk kebutuhan olahan. Potongan tulang paha untuk kebutuhan olahan.



KATEGORI O2 - BONELESS & PREMIUM CUTS

Boneless & Premium Cuts: Fillet untuk persiapan cepat

Potongan presisi tanpa tulang dan kulit membantu dapur fokus pada rasa, bukan pekerjaan persiapan.

BONELESS DADA (BLD) FILLET SLICE (DADA)

Rendah lemak dengan serat lembut untuk katsu, steak, dan sate. Lebih juicy dan gurih untuk ramen, grill, dan ayam goreng tepung.



KATEGORI O2 - BONELESS & PREMIUM CUTS

Boneless & Premium Cuts: Potongan siap olah untuk
dapur

|
Potongan presisi tanpa tulang dan kulit membantu dapur fokus pada rasa, bukan pekerjaan persiapan.

SUMBERMREZEK! FO

BONELESS PAHA (BLP) FILLET DADU (DADA)

Potongan presisi tanpa tulang dan kulit membantu dapur fokus pada rasa, bukan Potongan dadu praktis untuk tumisan, sate, dan aneka menu siap olah.
pekerjaan persiapan.



KATEGORI O3 - BY-PRODUCTS & BONES

By-products & Bones yang tetap bernilai di dapur

Manfaatkan setiap bagian ayam untuk menu pelengkap maupun bahan dasar kaldu yang kaya rasa.

CEKER ATI AMPELA KEPALA

Dipangkas kukunya dan dibersihkan hingga siap Dibersihkan dengan standar tinggi untuk menjaga Kepala ayam bersih untuk kebutuhan kaldu
olah. kualitas. industri.



ALUR PEMESANAN

Dibuat untuk ritme operasional bisnis Anda

Pesan dengan alur yang sederhana, lalu sesuaikan kategori, volume, dan format kemasan dengan kebutuhan menu.

Ol 02 03 04
Pilih kategori Tentukan format Dapatkan Terima pasokan
penawaran Dapatkan dukungan
Pilih kategori dan potongan Tentukan volume serta pengiriman tepat waktu dan
sesuai kebutuhan menu. format kemasan: per kg, per Hubungi tim SRF untuk harga rantai pendingin.
ekor, vacuum pack, atau bulk  parian dan negosiasi volume
pack. besar.

WhatsApp - +62 821-1548-9742 | Tim SRF siap membantu menyesuaikan kebutuhan pasokan Anda.



UNTUK SIAPA SRF HADIR

Satu pemasok untuk kebutuhan Horeka hingga industri

Satu jalur pasokan untuk bisnis yang membutuhkan kualitas, pilihan potongan, dan kesinambungan operasional.

Horeka Katering Industri Kemitraan jangka
Hotel, restoran, dan Usaha katering dan Industri olahan panjang
kafe. rumah makan. makanan dan pabrik.

Kapasitas pasokan
stabil dan konsisten

untuk tumbuh bersama.




LANGKAH BERIKUTNYA

Siap mulai pasokan
rutin’

Dapatkan daftar harga harian dan penawaran terbaik
berdasarkan volume kebutuhan Anda.

WhatsApp: +62 821-1548-9742

Email : ptsumberrezekifood@-gmail.com
Gudang: PT SUMBER REJEKI FOOD

Pesan sekarang: kirim kebutuhan potongan dan estimasi volume
Anda.
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